e - Predkrmy

100 g Maly oblozeny talif (2 druhy salamu a syrd, maslo, okurka, rajce) 69 K¢
100 g Saldamova misa (2 druhy salamu) 68 K¢
100 g Syrova misa (2 druhy syrd, maslo, okurka, rajce) 69 K<

2509 Velky oblozeny talif (2 druhy salama a syr(l, maslo, okurka, rajce) 168 K¢

— K pivu

1 ks Topinka s cesnekem 29 K¢
1 ks Topinka s vejcem, Sunkou a strouhanym syrem 69 K¢
1 ks Topinka s dabelskou smési (100 g smési) 98 K¢
1 ks Krusnohorska domaci klobasa 69 KC
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— Zverinove speciality
1509 BaZanti basta dle Diany (bazanti prsa na kousky, Zampiony, slanina, 196 K¢
2 ks krepelcich vajec, zeleninova obloha)

150 g Bazanti prsa na viné 199 K¢
150 g Myslivecky fizek na zampionech (zvéfinova kyta/kotleta), zel. obloha 239 K¢
1509 Foftova basta (smés na slaniné, zampionech, ozdobena videriskym
pareckem, 2 ks kiepelcich vajec, zeleninova obloha) 239 K¢
2009 Lovecky biftek se Sunkou, zeleninova obloha 286 K¢

2009 Zvérinovy platek se slaninou, brusinky, citron, zeleninova obloha 286 K¢

— Drubezi maso —-

150 g Kureci tizek, citron, zeleninovéa obloha 136 K¢
1509 Prirodni kufeci prsa se Sunkou a strouhanym syrem 144 K¢
150 g Kufeci smés na smetané, Cerstvé zampiony, porek, zel. obloha 148 K¢
150 g Kureci prsa na Zampionech s nivou, zeleninova obloha 148 K¢
150 g Krdti smés se zeleninou a ¢esnekem, zeleninova obloha 154 K¢
2009 Krati rizek, citron, zeleninova obloha 169 K¢
200g Kruti steak s anglickou slaninou, vejce, zeleninova obloha 173 K¢

— Drabezi speciality

Vzhledem k naroCnosti pfipravy a servisu prosime o objednani 24 h. predem

2500g Celd kachna po krusnohorsku (dozlatova upecenad, cervené a bilé zeli,
Spenat, bramborovy a houskovy knedlik, maz plzenské dvanactky) 1459 K¢
3800g Celd husa po krusnohorsku (dozlatova upeceng, Cervené a bilé zeli,
Spenat, bramborovy a houskovy knedlik, maz plzenské dvandactky) 1690 K¢
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— Hoveézi maso

150 g Rosténa na rostu a cibulce, zeleninova obloha - 157 K¢
1509 Pfirodni ro$téna, strouhany balkansky syr, zel. obloha 164 K¢
150 g Lesenska basta z ro$téné na cerveném viné

(zampiony, cibulka, klobasa) 165 K¢
150 ¢ Farmarska basta (teleci kyta/kotleta, 2 ks kiepelCich vajec, slanina,

cesnek, smazena cibulka) 199 K¢
1509 Smazeny teleci fizek, bylinkové maslo, zeleninova obloha 199 K¢
150 g Prirodni teleci platek se zampiony, bylinkové maslo 199 K¢
150¢g Svickové medailonky, Sunka, 2 ks kiepelcich vajec, zel. obloha 268 K¢
150 g Tatarsky biftek s topinkou (Cerstva cibule, 4 ks topinek) 268 K¢
2509 Steak z pravé svickové z byka s vejcem, a slaninou, zel. obloha 386 K¢

Veprové maso

150 g Smazeny vepfiovy fizek, citron, zeleninova obloha 138 K¢
1509 Draci smés (ostré kousky kotlety), zeleninova obloha 138 K¢
1509 Prirodni veprovy platek se Zampiony, zeleninova obloha 139 K¢
1509 Medailonky z panenky na ¢esneku a koreni, Sunka, zel. obloha 179 K¢
300g Veprovy fizek XXL, citron, zeleninova obloha 196 K¢
200 g Veprovy steak z panenky na peprovém kofeni, platek prsutu 199 K¢

Nabidka z rozné a grilu

Cena se urcuje od 1 kg (Pro vétsi skupiny hostl, objednavky min. 2 dny predem)

Veprové grilované selatko (nutné objednat predem) od 290 K¢
Veprova kyta bez kosti (v celku pecend a uzenad) od 640 K¢
Hoveézi plec z mladého byka bez kosti od 670 K¢
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— Ryby

-250¢g

Pstruh na masle, podavany s bylinkovym maslem, zel. obloha
Pfirodni candat na oliv. oleji, bylinkové maslo, zel. obloha
Filet z pacifického lososa, holandska omacka, citron, zel. obloha

178 K¢
199 K¢
199 K¢

150 g
1509
1509
100 g
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200g

— Salaty

Rajcatovy salat s cibuli 98 K¢
Michany zeleninovy salat 99 K¢
Sopsky salat 114 Ke

Zeleninovy salat s kuf. masem 136 K¢
Zel. salat s turniakem a cibulkou 108 K¢
Platky mozzarelly s rajCaty 138 K¢
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Bezmasa jidla L DOBROU CHUT VAM PREJE
150 g Smazené Zampiony, tatarska omacka, zeleninova obloha 108 K¢ ( \ ‘H O‘RSKY' AR‘EA‘L ‘L‘ESNA
20049 Smazeny kvétak, tatarska omacka, zeleninova obloha 109 K o g\ e e
100¢g Smazeny syr, tatarska omacka, zeleninova obloha 98 K¢ % N
25049 Spagety s Eerstvymi rajéaty a syrem 128 K¢ -
200 g Pfirodni restované fazolové lusky na panvi a oleji 96 K¢ : ;- :
100 g Smazeny hermelin, tatarska omacka, zeleninova obloha 99 K¢ e
2509 PInéné tortelliny se smatanovou omackou a Cerstvymi zampiony 138 K¢ ;

— Dezerty

1 ks Palacinka s marmeladou 49 K¢

1 ks Palac¢inka s marmelddou, slehacka 59 K¢

1 ks Palacinka s marmeladou, ovoce, Slehacka 79 KC

1ks Palacinka s marmeladou, zmrzlina, ovoce, Slehacka 94 K¢ L o :

1 ks Palacinka s marmeladou, zmrzlina, ovoce, Slehacka, griotka/vajecnak 99 K¢ —wg ot
Zmrzlina s oplatkou nebo keksem 49 K¢ ; '
Zmrzlina se Slehackou, keks 59 K¢
Zmrzlina se Slehackou, ovoce, keks 79 K¢ Z - = - Q ji ir
Zmrzlina se Slehackou, ovoce, keks, griotka/vajecnak 89 K¢ S Nase SpECla I n | na bld ka

1 ks Domaci jablecny zavin se Slehackou 59 K¢

1 ks Domaci jable¢ny zavin se Slehackou a zmrzlinou 69 K¢ 1009 Grilované koleno bez kosti (kien, hoicice, kiupavé feferonky) 69 KC
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2509 Vafené brambory 36 K¢ 200 g Veproveé vypecky, zeli, knedlik 145 K¢
250 g Domaci kynuté knedliky 34 K¢ 100 g Krlﬂ%.noholrské myslivvec,ké SYEékOVé' HK (citron, brusinky) 145 Ké
200 g Vafena ryze 34 K¢ 150 g Zvérinovy nebo hovézi gulas, HK 145 Kc
2509 Domaci bramborové knedliky 42 K¢
250¢ Brambory masténé maslem 39 K¢
25049 Opecené brambory 49 K¢ e POIéka
25049 Smazené hranolky 59 K¢
250g  Smazené krokety 59 K¢ 0,331 Polévka dne 55 K¢
2509 Horské bramboraky 59 K¢ 0,331 Hovézi vyvar s masem a jatrovymi knedli¢ky, domaci nudle 56 K¢
2509  Smazené americke brambory 65 K¢ 0,331  Zelna s bramborem a uzeninou 58 K¢
2009  Dusena zelenina na masle 99 K¢ ORSETREIR 0,331  Zvéfinova s masem a jatrovymi knedli¢ky, celestynské nudle 58 K¢
BERGAREAL
Hofcice 10 K¢ P p =
Kecup 1ske eﬁw@ — Vikendové bonusy
ren ¢ V KRUSNYCH HORACH
Tatarskd omacka 18 K¢ A 200 g Pecené kralici stehno, Spenat, cervené a bilé zeli 164 K¢
Porce zeli 22 K¢ 3509 Pecené kachni stehno, Spenat, cervené a bilé zeli 249 K¢
Porce spenatu 27 Ke + vzdy mame pro Vas pripravené vikendové MENU m
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